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Formular für die Projektbeschreibungen der Projektwoche 2012
	Verwenden Sie hier die Projektnummer, die Ihrem Projekt auf der Stellwand im Lehrerzimmer zugeordnet ist.: G4
	Verwenden Sie für Ihr Projekt einen möglichst aussagekräftigen Titel!: Wie man eyn teutsches Mannsbild bey Kräfften hält - bewährte Rezepte der mittelalterlichen Küche von Pennys Mutter
	Hier nennen Sie die möglichen Jahrgangsstufen, aus denen die Projektteilnehmer/innen sein sollten (z.B. 7 oder 5-10 oder Q1-Q4).: Jg. 7 - 10
	Geben Sie hier die maximale Teilnehmeranzahl ein.: 8
	Geben Sie hier Name und Vorname ein (z.B. Mustermann, Max). Achten Sie auf Komma und Leerzeichen.: Bergmann, Elisabeth
	Geben Sie hier Name und Vorname ein (z.B. Mustermann, Max). Achten Sie auf Komma und Leerzeichen.: 
	Bitte beschreiben Sie Ihr Projekt so genau wie möglich, damit die Schülerinnen und Schüler einen guten Eindruck von der Durchführung und den Zielen des Projekts haben.: Aus Sorge um Pennys leibliches Wohl angesichts seines Aufbruchs in eine fremde Welt steckt Pennys Mutter ihrem Sohn noch einige bewährte Rezepte ihrer Küche in der naiven Annahme, er könne die Gerichte kochen, wenn ihm die unbekannte (fern)östliche Küche nicht schmecke.Wenn Penny ihrem gutgemeinten Rat schon nicht folgt, so wollen wir es tun: Wir wollen das Abenteuer der Entdeckung längst vergessener Kochkünste und Gaumenfreuden wagen und dabei kulinarische Geheimnisse des Mittelalters wiederentdecken.Konkret: Nach einem kurzen theoretischen Überblick über die mittelalterliche Koch-, Ess- und Tischkultur informieren wir uns über damalige (Anbau-)Produkte, zur Verfügung stehende Gewürze, Kräuter, Fisch- und Fleischarten.Danach wählen wir gemeinsam Rezepte aus und kochen bewährte Speisen nach, die wir selbstverständlich anschließend auch gemeinsam genießen.Bewährtes soll in einer kleinen Rezeptsammlung am Schulfesttag zum Kauf angeboten werden.
	Hier geben Sie bitte besondere Hinweise (z.B. Unkostenbeitrag,Freischwimmer, etc.) ein.: Die Einkäufe müssen von SchülerInnen getätigt werden.Ein Kostenbeitrag von ca. 5 € pro SchülerIn muss für die Lebensmittel erhoben werden.Ort: Mo-Fr: Privatküche Bergmann (falls erforderlich, werden die Teilnehmer an der Schule abgeholt und wieder dorthin zurückgebracht)
	Hier können Sie optional ein kleines Bild einfügen.: 



